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Scholen
en het FAVV

Moeten scholen een toelating hebben

of volstaat een registratie bij het FAVV?

Aan welke eisen moeten scholen voldoen?
Worden scholen gecontroleerd door het FAVV?
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Registratie of toelating?

Registratie: wanneer de school enkel dranken en/of voorverpakte voedingsmiddelen
aanbiedt die bij omgevingstemperatuur ten minste 3 maanden houdbaar zijn dan moet
de school enkel geregistreerd zijn bij het FAVV. Jaarlijks moet de school aan het FAVV
een heffing betalen.

Toelating: de school moet over een toelating beschikken wanneer er:

- voeding bereid of verdeeld wordt (bijvoorbeeld warme maaltijden, ook afkomstig
van een traiteur);
producten aangeboden worden die niet bij omgevingstemperatuur kunnen bewaard
worden (bijvoorbeeld gekoelde yoghurt als vieruurtje) of bij omgevingstemperatuur
minder dan drie maanden houdbaar zijn.

Jaarlijks moet de school een heffing betalen in functie van het aantal voltijdse equiva-

lenten die met voeding werken.

Een lijst met bedragen is te vinden op www.favv.be > Professionelen > Financiering van het

FAVV > Heffingen > Toelichting bij het invullen van de aangifte.

Een registratie of toelating aanvragen

Het aanvraagformulier voor een registratie of toelating vindt u op

. Dit formulier moet per brief, per
fax of via elektronische weg gestuurd worden naar de Provinciale Controle-eenheid (PCE)
van de provincie waar de school zich
bevindt. Nadien krijgt u een affiche die
op een van buitenaf zichtbare plaats
opgehangen moet worden.




Voor activiteiten die slechts uitzonderlijk plaatsvinden, zoals een spaghettiavond van de

oudervereniging of een schoolfeest, is geen registratie of toelating nodig als tegelijk aan

volgende voorwaarden voldaan is:

- de vereniging of organisatie heeft geen winstgevend doel (de activiteit zelf mag weél
winstgevend zijn) en

« de medewerkers aan de activiteit mogen hiervoor geen enkele bezoldiging ontvangen
en

« erworden maximum 5 activiteiten per jaar gehouden die samen niet langer dan 10
dagen mogen duren.

Hiervoor wordt geen heffing aangerekend.




Aan welke eisen moeten scholen voldoen?

Een goed werkend autocontrolesysteem is wettelijk verplicht.

Hoe dit autocontrolesysteem eruit moet zien verschilt al naargelang de activiteit die wordt

uitgeoefend (zie schema hierna).

Nee

Enkel voorverpakte en/of

niet zeer bederfelijke

levensmiddelen?

Ja

Bewerking of verwerking
van levensmiddelen?

Enkel levering aan
de eindverbruiker (B to C)?

Ook levering aan andere
bedrijven, beperkt tot
a) ofwel 30% omzet en

Ja

binnen straal van 80 km
b) ofwel maximaal twee
inrichtingen bevoorraden

Ja

Nee

Ten hoogste 2 FTE
werknemers

Nee

GHP met versoepelde Volledige

HACCP HACCP







www.favv.be >

Professionelen > Checklists “inspecties” > Distributie




Nuttige links

Volgende documenten kunnen u helpen om u op een inspectie voor te bereiden:

«  Checklisten voor de distributiesector: www.favv.be > Professionelen > Checklists “inspecties” >
Distributie

+  Autocontrolegidsen voor de distributiesector: www.favv.be > Professionelen > Autocontrole >

Autocontrolegidsen > Gidsen voor autocontrole in de sector distributie (Business to Consumer)

+  Quick Start Fiches: www.favv.be > Professionelen > Autocontrole > Gidsen > Quick Start Fiches

«  Brochures en publicaties:

www.favv.be > Professionelen > Publicaties > Thematische publicaties > De weg naar een
feilloze FAVV-controle

www.favv.be > Professionelen > Publicaties > Thematische publicaties > Persoonlijke hygié-
ne in bedrijven in de voedselketen

www.favv.be > Professionelen > Publicaties > Thematische publicaties > Verwerking en
verkoop op de hoeve

www.favv.be > Professionelen > Publicaties > Thematische publicaties > Minimale hygiéne-
maatregelen voor frituren

www.favv.be > Professionelen > Publicaties > Thematische publicaties > Pak uit met uw
smiley!

Om tegemoet te komen aan de steeds terugkerende vraag naar meer transparantie, publiceert het

FAVV sinds 2015 de resultaten van de inspecties bij operatoren die levensmiddelen verkopen aan

de eindverbruiker (B2C). Ook schoolkeukens vallen hieronder. Meer info vindt u op

www.favv.be > Professionelen > Publicatie van de inspectieresultaten.




Antwerpen - AMCA-gebouw, Itali€lei 4 bus 18, 2000 Antwerpen
T 03/202 27 11- F 03/202 27 90 - Info.ANT@favv.be

Brussel - AC-Kruidtuin - Food Safety Center - Kruidtuinlaan 55 - 1000 Brussel
T02/2119200-F 02/211 91 80 - Info.BRU@favv.be

Henegouwen - Avenue Thomas Edison 3, 7000 Mons
T065/40 62 11 - F 065/40 62 10 - Info.HAl@afsca.be

Limburg - Kempische Steenweg 297 bus 4, 3500 Hasselt
T011/2639 84 -F 011/26 39 85 - Info.LIM@favv.be

Luik - Bd Frére-Orban 25, 4000 Liege
T 04/224 59 11 - F 04/224 59 01 - Info.LIE@afsca.be

Luxemburg - Rue des Alliés 11, 6800 Libramont
T061/21 0060 -F 061/21 00 79 - Info.LUX@afsca.be

Namen - Route de Hannut 40, 5004 Bouge
T081/20 62 00 - F 081/20 62 02 - Info.NAM@afsca.be

Oost-Vlaanderen - Zuiderpoort, blok B, Gaston Crommenlaan 6/1000, 9050 Gent
T09/210 13 00 - F 09/210 13 20 - Info.OVL@favv.be

Vlaams-Brabant - Researchpark Haasrode, Interleuvenlaan 15 - Blok E, 3001 Leuven
T016/3901 11-F 016/39 01 05 - Info.VBR@favv.be

Waals-Brabant - Espace Coeur de Ville 1, 2, 1340 Ottignies
T010/42 13 40-F 010/42 13 80 - Info.BRW@afsca.be

West-Vlaanderen - Koning Albert | laan 122, 8200 Brugge
T 050/30 37 10 - F 050/30 37 12 - Info.WVL@favv.be
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